NEDRE BERG GARDS

MENYER,

IOC-MENY

(Denne menyen ble valgt ut under toppmiddager for IOC og ledergruppene fra
de 5 amerikansRe selskapene som sponset vinterlekRene pd Lillehammer.)

Mottagelse:
Assorterte smd smaRer i sushi og tapasform, servert stdende med champagne.

Forrett:
Urtegravet Hjortefilet i lovtynne sKiver, tytteberdressing,
sprostekt skogssopp, hjemmebakt flatbrod

Suppe:
Hjemmelaget Spinatsuppe med eggeRuler, toppet med Lesjaromme

Hovedrett:
Einerbaergrillet Orretfilet pd paprikaseng, servert med sitrussaus,

blancherte parisergulrotter, romanesco, Duchessepotetet.

Dessert:
Husets seregne Isparfait med Riwicoulis

Pris 5 retter: 665,- Pris 4 retter (uten mottagelse: 540,- Pris 3 retter(uten suppe): 460,-

Norsk Hoyfjellsmeny

Mottagelse: Assorterte smd smaker i sushi og tapasform, servert stdende med champagne.
Forrett: Einerbeergrillet Qrretfilet pd ruccola, urteromme, balsamicoglace

Suppe: Kremet suppe av Skogssopp

Hovedrett: Reinsdyrfilet med Rremet viltsaus, Raramellbraisert solvloR, sautert aromasopp,
romanesco, rognebergele, saltbakte Rosevalpoteter

Dessert: Lune Multer i Whisky, lettpisket flote, rosettbaRels

Pris 5 retter: 750,- (Pris 4 retter (uten mottagelse: 625,- Pris 3 retter: 595,-



Fra Ringsakers Skoger
Mottagelse: Smak av torket reinsdyrhjerte, romme, hijemmebakt flatbrod, Faun 4 c[
Forrett: Hjemmelaget Pate’ av fjellorret og kveite, ferskyannskreps, sitronromme
Suppe: Viltbuljong "Celestine”, garnert med panneRakestrimler

Hovedrett: Varmrokt Elgmerbrad med solbersaus, marinerte og ovnsbakte rotgronnsaker,
flotegratinerte mandelpoeteter

Dessert: Trollkrem med strull

Pris 5 retter: 625,- Pris 4 retter (uten mottagelse: 500,- Pris 3 retter(uten suppe): 470,-

Nedre Berg Gdrd Symfoni

Mottagelse: Assorterte smd smaker i sushi og tapasform, servert stdende med champagne.
Forrett: Avocado med skalldyrsalat, toppet med lodderogn

Hovedrett: GrytesteRte Rypebryst med bldbersaus, portvinsmarinerte williamsperer,
baconsautert rosenkdl, glasserte smapoteter blandet med parisergulrotter

Huilerett: Skogsbersorbet Rrydret med aRevitt

Dessert:  Sjokoladefondant med vaniljetilsmakt mascarpone

Pris 5 retter: 725,- Pris 4 retter (uten mottagelse: 600,- Pris 3 retter(uten sorbet): 550,-



FORRETTER,

Matklokka - Tapas pd tallerken.....95,-

Minikoldtbord pd bordet med leRre Rjott og fiskeforretter, fingermat...150,-
Urtegravet Hjortefilet i lovtynne skiver, tytteberdressing, sprostekt sopp...95,-
Awvocado med skalldyrssalat, lodderogn. .. 85,-

Einerbergrillet Orretfilet pd ruccola, urteromme, balsamicoglace. ..85,-
Hjemmelaget Pate” av fjellorret og hvitfisk, fersRvannskreps, sitronromme...85,-

Vellagret Serranoskinke med Galliamelon, appelsinbalsamico.....85,

Akevittgravet laks med dijonsennepssaus, brodstenger.....80,-
Kamskjell Nigiri, wasabi, soyasaus...115,-
Hjemmelaget BlomRdlsuppe...75,-

Gratinert LoRsuppe pd vdr mdte...... 75,-

Kremet suppe av Skogssopp.....75,-

Hanna Winsnes Gulrotsuppe. ...95,-
Spinatsuppe med eggeRuler, toppet med Lesjaromme. .. 75,-
Husets Rremede Fiskesuppe....115,-

Aspargessuppe Nedre Bery. .. 75,-



HOVEDRETTER,

Alle hovedretter serveres pd store porselensfat inkl. 2 ganger servering

Indrefile av reinsdyr med Rremet viltsaus, Raramellbraisert solvlok, sautert aromasopp,
romanesco, rognebergele, saltbakte Rosevalpoteter...395,-

Grytestekte Rypebryst med blibersaus, portvinsmarinerte williamsperer, baconsautert
rosenkdl, glasserte smdapoteter blandet med parisergulrotter....315,-

Varmrokt Elgmorbrad med solbeersaus, marinerte og ovnsbakte rotgronnsaker,
flotegratinerte mandelpoeteter. ...315,-

Grillet Andebryst servert pd appelsin og paprikasalsa, flotegratinerte poteter,
bakt selleri og nepe med baconremme. ..315,-

SKinkesteik og medisterRaker pd HedmarRsvis, med surkdl,
Rokte poteter, svisker.....175,-

Bankekjott pd tradisjonell mdte, med makaronistuing, tyttber,
Rokte poteter....235,-

Bankekjott Nedre Bery, laget av spesialmornet Hjortefilet....370,-
Kalvestek med Grethas Flotesaus, sesongens gronnsaker, Rokte poteter. ..225,-

Reinsdyr LarsteR med Rremet viltsaus, sautert sopp, broccolitopper,
gulrotter, maldonbakte rosevalpoteter....295,-

MatklokRas Svinefilet med soppsaus Waidemann, glasserte sukRererter, minigulrotter,
romanesco, maldonbakte gourmetpoteter. . ..245,-

Honning-glassert Kalkunfilet med karamellsolviok, Rremet soppsaus,
parisergulrotter ,romanesco, madlonbaKte rosevalpoteter...285,-

Einerbaergrillet Orretfilet pd paprikaseng, servert med sitrussaus,
blancherte parisergulrotter, romanesco, Duchessepoteter. ...245,-

Mandelristet Orretfilet surret i romme, skalldyr, agurksalat, Rokte poteter....265,-

Smordampet Hellefisk med ovnsbaKkte rotgronnsaker, mandelpoteter,
Sandefjordsmor. ...325,-



DESSERTER,

Husets seregne hjemmelagde Isparfait med Riwicoulis. .. 95,-
Lune Multer i Whisky, lettpisket flote, rosettbaRels. ...115,-
Trollkrem med strull....95,-
Sjokoladefondant med vaniljetilsmakt mascarpone. ...95,-
Urtesauterte bar og frukter med cognackrem. . ..90,-
Hjemmelaget Karamellpudding....75,-

Vanilje Gourmetis med [une bjorneber....90,-
Multekrem med rosettbakels. . ..85,-

Skogsbermedallion servert pd mangocoulis....125,-

LUNCH

I tillegg til at rettene pd vir middagsmeny ogsd kan serveres til lunch,
byr vi pd folgende :

Elghakk pd Innlandsvis, tytteber og flatbrod....215,- 280,- med dessert
Husets Viltgryte med ris, salat og brod....215,- 280,- med dessert
Spekemat-tallerken med potetsalat....215,- 280 med dessert

Assortert Roldttallerken etter drstidene....185,- 250,- med dessert

Enkel lunch-buffet med kalde Kjott og fiskeretter, Rake (min. 25 pers)....275,-

Som over men med varmrett og dessert....375,-
Tapasbuffet med 7 fingermatretter og tilbehor....325,-

SKinkesteik og medisterRaker pd HedmarRsvis, med surkdl,
Rokte poteter, svisker.....175,- med dessert 225,-

Einerbaergrillet Orretfilet pd paprikaseng, servert med sitrussaus,
blancherte parisergulrotter, romanesco, Duchessepoteter....215,- med dessert 275,-

Mandelristet Orretfilet surret i romme, sRalldyr, agurksalat, poteter.235,- med dessert 295,-

Smordampet Hellefisk med ovnsbakte rotgronnsaker, mandelpoteter,
Sandefjordsmor. ...325,-



KVELDS-BUFFETER,

Bugnende SpeRematbord
med 6 typer Ryalitetesspekemat, 2 typer potetsalat, gronn salat, romme,
hjemmebakt flatbrod, eqgerore......................... 295,-

Tillegg for varm rommegrot servert ved bordet....55,-  sum 350,-

KoRRens Spesialkoldtbord
med spennende spesialiteter i Kjott og fisk, elgRarbonader varmrett............... 375,-

Koldtbord "Skog, Fjell og Fjord”.
Virt store Roldtbord for Rresne ganer.
Med varmrett og desserter. Inneholder bl.a urtegravet hjortefilet, roastbeef av reinsdyr, stor

Med varm viltrett og desserter...................... 575,-

MatRloRkas Tapas-buffet.
9 spennende fingermatretter — bdde varme og Ralde - fra alle

Med fingermatdessert. ....550,-
Gardens fusion-buffee

Lett blanding av tapas med internasjonalt preg og norske Roldtbordretter
Bl.a amerikansk barbeque, indisk tandoori, spansk serranoskinke, scampi pd Rinesisk vis,

norsk hjemmelaget fjellorretpate. ... mm............. 465,-
Med deSSerter.........vvuueeeeeiiiineeeiiiiiiannns 520, -
Vegatar-buffee
Varme og kalde vegetar og pastaretter, spennende spesialkRomponerte salater....... 295,-

For bestilling ring 62360108 — 90898425.
e-mail: oleb2@online.no
Internett: www.oleberg.no
Nedjustering av antall senest 48 timer for ankomst vil ikRe bli

faRturert.

Lokaler pd Nedre Berg Gdrd:
Hovebygning fra 1920: inntil 48 pers.
Stabbur fra 1650: Inntil 80 pers.
Gildehall fra 1998: Inntil 7-800 personer.
Vi tilbyr ogsd catering — overnatting — aRtiviteter/ underholdning og
festivalservice ved storre arrangementer.
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